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Professional platny od 1. 1. 2026

Skusenost nam ukazuje, Zze kazdy ma individualne a réznorodé Zelania, pokial ide o dobré
jedlo. Vdaka Sirokému sortimentu vyrobkov od Dr.Oetker Professional mézete kazdy den
pripravit rozmanité pokrmy, ktoré chutia ako doma pripravené.

Platnost od 1. 1. 2026




Nazov vyrobku Popis vyrobku Davkovanie Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

BEZLEMY
Prisady na pecenie a varenie
o - , , ) s N . Davkovanie podla
i } Vanilinovy cukor Vyborny na posypanie kolacov a jemného peciva a pod. konkrétneho receptu. v 0,75 kg
[~ e t=]
? Jedine¢nd kombindcia jemne mletého cukru a prvotriedneho Davkovanie podia
~_ « Vanilkovy cukor extraktu z vanilky Bourbon. Krasna vanilkova chut, vona konkrétnehoprece tu v 0,5 kg
8y a farba jemného vanilkového cukru. P
== Kypriaci prasok Origindl je len jeden. PouZivame pri priprave treného, Davkovanie podla J 075k
:“___j do peciva krehkého, piskotového cesta, pernikov a pod. konkrétneho receptu. /K8
— . . , . ;v . .
? o Prvotrleqny jemny zem|akovy §qub. Na zjemnenie gesta, Dévkovanie podla
= Solamyl bezgluténovy zahus}emg omacok, pripravu naplni a dezertov a tiez konkrétneho receptu v v 1kg
o do azijskej kuchyne. '
= Prvotriedny jemny kukuri¢ny Skrob. . . .
? Gustin bezgluténovy  Tradi¢nd kvalita. Na zjemnenie cesta, zahustenie omacok, Egr\{li(?évtiglr?op&dcfptu v v 1kg
poa-F pripravu naplni a dezertov. '
o Stuzovac $lahack Cuje kra hlad : 0 1k ina30l
== smeta-fix uzovac Slahacky zarucuje krasny vzhlad a spravne pevny g zmesina 30| J 1ke
e konzistenciu. Doda Slahacke ten spravny tvar. smotany na Slahanie
g Slahacka je ¢isto biela, ma jemnu chut [ahlivo drzi k i i
=7 7mes na &lahanie Slahacka je qsto iela, ma jemny c.utla spolahlivodrzitvar.  1kg zmesi ?60 porcii J 1kg
5. Bez palmového tuku, na rastlinnej baze. na 4,2 I mlieka a20¢g
& 5 e Cira, jemne mletd Zelatina na stuzenie krémov. 1kgzmesina 251
i___m | Zelatina cira Je vyrobena z prirodnej bravcovej Zelatiny. 220 Bloom. studenej vody 4 Lke
e—
.
i Zelatina v platkoch Obsahuje cca 150 platkov (celkom 500 g). 150 Bloom. 1 platok na 80 ml tekutiny v 0,5 kg

Krémovy prasok Zlaty klas je jedinecny a univerzalny

Zlaty klas R ; A B ... 1kgzmesina 13 | mlieka 1kg/
R slovensky vyrobok na pripravu krému a plniek pre mucniky, v v
bezgluténovy zékusky a pod. a 1 kg cukru 40 kg
- Zakladny krém , — ’ ) . , ) ) )
vanilkova aroma Krémovy prasok na pripravu univerzalneho krému a plniek 1 kg zmesi na 10 | mlieka J 25k
bezgluténovy pre mucniky, zakusky a pod. a 0,8 kg cukru g
, Y Dokonaly p6zitok z harmonickej chuti dukatovych ) ) ]
Krém na dukatové S . . : 1 kg zmesi na 16 | mlieka, 16 litrov /160
o buchticiek a traditného krému s plnou chutou a jemnou P v 0,75 kg
buchticky Konzistenciou. 1,2 kg cukru porcii a 100 ml
] ) ) o . Davkovanie podla
| Kakao Prirodné kakao spracované tradicnym spdsobom. konkrétneho receptu. v 1kg
Superbe Olej A i Davkovanie podla
s maslovou arémou Repkovy olej s maslovou argmou. konkrétneho receptu. 4 101
Backspray - odlu¢ovaci Repkovy olej v spreji uréeny na vymazavanie plechov Davkovanie podla J 600 m

olej v spreji a foriem. konkrétneho receptu.

|

Zmesi na pecenie

3 kgzmesi, 1,2 I mlieka, 100 porcii

«® | Bublanina Zmes na pripravu ovocného mucnika. ! . v 3kg
- | 800 mlolejaa 12 ks vajec a50g
i . . - . 3 kg zmesina 1,2 | mlieka, 100 porcii
Pernik Zmes na pripravu tradi¢ného mucnika. . AN v 3kg
| 480 ml olejaa 12 ks vajec a50¢g
=" Muffiny Zmes na pripravu mucnika. ) "
£ | s Cokoladovymi Cokoladové kusky a kosicky su sucastou balenia. 26%' éTglségzgokss Iv\épedcy’ ;24%[)0“" v 3,5kg
S koskami Predajna jednotka je uceleny karton. ! I g
- ) , . S - 3kgzmesina 0,6 | vody, 100 porcii
& | Brownies Zmes na pripravu ¢okoladového mucnika. ] 2 v 3kg
= ‘ 540 mlolejaa 12 ksvajec a45¢g
Lo | Citronovnik Zmes na pripravu mucnika. 3 kg zmesi na 1,05 | vody, 100 porcii J 3k
:# | sjahodovymi kuskami Jahodové kusky su sucastou balenia. 900 ml olejaa 12 ks vajec a50¢g g
— K , . . . 3 kg zmesi na 1,2 I mlieka, ”
aramelové rezy Zmes na pripravu karamelového mucnika. 900 ml oleia 100 porecii J 3k
- | s bananovymi kUskami Bananové kusky su sucastou balenia. ) as0g g
e~ a 12 ks vajec




Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

Nazov vyrobku Popis vyrobku Davkovanie w
BEZGUUTENOVY |
=" Malinové rezy . ) i 3kgzmesina 1,051 "
o e Zmes na pripravu ovocného mucnika. ) : 100 porcii
s Cokoladovymi S e . mlieka, 900 ml oleja : v 3kg
] Koskami Malinové a ¢okoladové kusky su sucastou balenia. a 12 ks vajec a50¢g
— . , i 3,33 kg zmesina 1,051 "
- ) Zmes na pripravu kokosového mucnika. ! Y 100 porcii
% Malibu rezy s kokosom . ey . vody, 900 ml oleja : v 333ke
ol Mlety kokos je sucastou balenia. a 12 ks vajec a50¢g
— . . ) Vystacnost podla
Zdakladna korpusova . ] - 1,5 kg zmesina 0,225 | :
2 mes Sypka zmes na pripravu mucnika. vody a 15 ks vajec konkrétneho v/ 25 kg
J—— receptu.
Pudingy a dezerty
== Pyding
4 kakaovy Original puding kakaovy. ; Il(g IZmﬁselkga 1 kg cukru pl;grléﬁﬁ%o g v v/ 1kg
_Q_‘ bezglutenovy
== Puding
:_,— | jahodova aréma Original puding jahodova aréma. ; Il(g énqur‘lslligl?al kg cukru ;grilll(g /lig% Vi Vi 1kg
=5 bezgluténovy :
== Puyding
s | vanilkova aréma Original puding vanilkova aréma. ; Il(g én?;slliglfal kg cukru 13’2#2 /1:20 v v 1kg
=’ bezgluténovy ' P 8
N
) , . , A 1kgzmesina0665kg  66kg/66
- | BB Puding kakaovy Tradicny slovensky kakaovy puding. cukru a 6,65 | mlieka porcii 3 100 g v 1kg
(=7} ) . Poctivy krémovy puding s jemnou chutou a vénou pravej .
----- Premium Puding h p S , IR ) 1kgzmesina 1251 145kg/ 145
o Bourbon Vanilka vgg:}i(gozbuskam vanilkového struku najvyssej kvality miieka a 1 ke cukr pOrcii 3100 v 1kg
“-_—.-w g Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemne nahorkastou chutou 900 gzmesina 6,41 8,4 kg / 84 porcii J 900
:. Horka Cokolada kvalitného kakaa. Podiel kakaa az 51 %. mliekaa 1,157 kg cukru  a100g g
'' = Premium Puding Poctivy krémovy puding s jemnou chutou karamelu 1 kgzmesina 12,51 14,7 kg / 147 J 1k
N/ Karamel a prijemne nahorkastym kavovym ténom. mlieka a 1,250 kg cukru  porciia 100 g g
=_{ 1 kg zmesi na 2,5 | mlieka
o 3,48 kg /58
“m. Mousse cokoladovy  Zmes na pripravu cokoladoveho dezertu v prasku. (alebo 125 I mliekaa 1,251 *' 2o v 1ke
L] %. smotany na Slahanie p 8
1] 1,1 kg zmesina 3,6 | 10.2 kg / 102
* - Ppanna Cotta Zmes na pripravu smotanového dezertu. smotany na $lahanie po]'cii g 100 ¢ v 1,1kg

a 5,5 mlieka

Cerstvé dezerty

Paula Choco je mlie¢ny dezert s vysokym obsahom mlieka

ﬁ PAULA Choco a ¢okoladovo-vanilkovou arémou. 1 porciaa 100 g v 2x100¢
Obsahuje 87 % pinotu¢ného mlieka.
Paula Vanilla je mlie¢ny dezert s vysokym obsahom mlieka

@ PAULA Vanilla a vanilkovo-¢okoladovou arémou. 1 porciaa 100 g v 2x100¢

Obsahuje 87 % plnotu¢ného mlieka.

Sterilizované dezerty

= Qvocné pyré Jablko,
?i banan a broskyna

Ovocné sterilizované pyré bez chemickej konzervacie.
Predajna jednotka je uceleny karton.

1porciaal20g v 120 g

kS
Sladké jedla
m™ RyZova kasa 50 porcii
jablkovo - Skoricova  Sypka zmes na pripravu mliecnej ryZe jablkovo-Skoricovej. 2 kg zmesi na 8 | mlieka 3 280 v v 2 kg
“ bezgluténova 8
mz RyZova kasa 50 porcii
- marhulova Sypka zmes na pripravu mlienej ryze marhulovej. 2 kg zmesi na 8 | mlieka 3 280 g v v 2 kg

Sl bezgluténova

Ovocné natierky

|

Lahodnd ovocna natierka v praktickom 4kilovom baleni,

T— o e

i ggohcggar:;itlerka vhodna i na pecenie. 4kg
2 s Vysoko termostabilna.

— C e Lahodnd ovocna natierka v praktickom 4kilovom baleni,

i SXSES?I :j;;ergi(a vhodna i na pecenie. 4kg

' Vysoko termostabilna.

f.-_:::-; Ovocha natierka L?]h(()jdr]a_ ovocna n_atlerka v praktickom 4kilovom balenti, e

‘3/ s marhulami vhodnd i na pecenie. g

Vysoko termostabilna.
;n‘;_'_::b . , . . . .
g—' Slivkovy lekvar Slivkovy lekvar v praktickom 4kilovom baleni. akg

Vysoko termostabilny.




Nazov vyrobku

Popis vyrobku

Davkovanie

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

|

F—
ﬁ Dezertné visne

Dezertné ovocie a topping

Sterilizovany ovocny dezert obsahujuci viditelné kusky
visni (60%). Vhodné pre studenu i tepld kuchyru.

v

3,2kg

? Topping ¢okoladova
GS aréma

Sladend dezertna omacka uréena na zdobenie poharov,
dezertov a kolacov s ¢okoladovou arémou.

1kg

Ovocny napojovy
koncentrat Pomaranc

Ovocné napojové koncentraty

Extra husty ovocny napojovy koncentrat

1| koncentratu

13 litrov napoja/

-
a s min. 50 % podielom s min. 50 % podielom ovocnej zlozky. na 12 vody ‘65288rCI: / !
ovocnej zlozky a m
= Qvocny napojovy . o
£ koncentrdt Citrona mata Extra husty ovocny napojovy koncentrat 11 koncentratu ég “gﬁ:\i/i napoja/ ) u
L4 smin. 50 % podielom s min. 50 % podielom ovocnej zlozky. na 12 | vody . 280 |
S ovocenej zlozky a200m
= (Qvocny napojovy . P
? koncentrat Malina Extra husty ovocny napojovy koncentrat 11 koncentratu (152 “g?c\i/i napoja/ J 1
d a ernica s min. 50 % s min. 50 % podielom ovocnej zlozky. na 12 | vody - 280 |
podielom ovocnej zlozky a m
= 0vocny napojovy ) -
™  Loncentrat Cierne Extra husty ovocny napojovy koncentrat 11 koncentratu ég “gr?c\i/i napoja/ ) T
ribezlie s min. 50 % s min. 50 % podielom ovocnej zlozky. na 12 | vody 3 280 ml

podielom ovocnej zlozky

Ovocna tycinka

Ovocné tycinky

Tycinka plna prirodzene] jahodovej chuti, ktorej zaklad
tvoria datle. Datlovy zaklad dodava ty¢inke prirodzens

Predajna jednotka je

50ksa30g

v

1,5kg

s Cucoriedkami

sladkost a prijemne jemnu konzistenciu. Bez pridaného
cukru - sladka chut pochadza vyhradne z ovocia a datli.

ucelené balenie 1,5 kg

s jahodami sladkost a prijemne jemnU konzistenciu. Bez pridaného ucelené balenie 1,5 kg
; cukru - sladka chut pochadza vyhradne z ovocia a datli.
4 Tyc¢inka plnd prirodzenej bananovej chuti, ktorej zaklad o )
Ovocna tycinka tvoria datle. Datlovy zaklad dodava ty¢inke prirodzen0 Predajna jednotka je 50 ks 330 J 15k
/ s bananmi sladkost a jemnu konzistenciu. Bez pridaného cukru ucelené balenie 1,5 kg J K
& - sladka chut pochadza vyhradne z ovocia a datli.
Ty¢inka plna prirodzenej Cucoriedkovej chuti, ktorej zaklad o )
Ovocna tycinka tvoria datle. Datlovy zaklad dodava tyCinke prirodzenu Predajna jednotka je 50ks3308 J 15k

210- 2401 caju/

— / E::ncéngrﬁzjs 0vacno - bylinny ¢aj aromatizovany, porciovany rl]av;e_cléol ?/%gy p1>2r53|_a 1220%0ml J (301 f gg 9
— / gl\[’)ig%ffél Stekovy  OVOCNO- bylinny ¢aj aromatizovany, porciovany rllaV(EE_CI;OI ?/%dgy ég)?)cl—l Eé%(i C:IU/ v (33 f gg 9
= 4 ?A\;ﬂ;gy-égkytnik Ovocno - bylinny ¢aj aromatizovany, porciovany rllavge_cl;ol i%gy ég):(;cl—l 5%%((;) C:'IU/ J (301 f gg 9
~ v S’Q/ﬁg&‘;’ CZJC hinacea  0vOcno - bylinny ¢aj aromatizovany, porciovany rllavge.c I;OI F\)/%gy §§§c|_| afé%?l)c:lw v (3(} )? gg g
-'-g / g;?;@?eiﬁja acitron Ovocno - bylinny ¢aj aromatizovany, porciovany r1]aV£E_C|;OI ?/% gy §§§c|-| 532%?; :jIU/ v (301 f _l,(g g

Musli Vitalis / Corny musli tyCinky

S ¢okoladovym Vitalis chrumkavym musli sU ranajky

i_%ls . 2 e
g(')%gég%ﬂfg&gws“ skutoéne lahodne ¢okoladové. Specialny proces praZenia 25porciias0g v 1,25 kg
zaistuje, Ze cokolada zostane skutocne chrumkava.
e ) Vdaka starostlivo vybranym, na sinku vyzretym hrozienkam
!V"%s Vitalis chrumkavé a jemne prazenym p3eni¢nym klickom je Vitalis musli 30 porcii 3 50 J 15k
i‘_@! musli klasik s medom  nezamenitelne lahodné a chrumkavé. Specialny proces prazenia P g 2 K8
) zaistuje, ze Vitalis mUsli zostane vzdy skutocne chrumkavé.
m Lahodnd zmes celozrnnych ovsenych viociek, chrumkavych
el #alenlA obilnin a jemnej mliecnej ¢okolady. Vdaka starostlivo
[ el EaAucIa;\An;usll tokolada vybranym surovinam je toto musli nielen chutné, ale aj 11 porciia30g Vi 330¢g
[ vyZivné - idealne ako dopoludnajsia alebo popoludnajsia
desiata pre deti.
m Lahodna kombinacia celozrnnych ovsenych viociek,
. ol chrumkavych obilnin, sladkych jahodovych kiskov a jemnej
| "ﬁ Paula misli jahoda bielej ¢okolady. Vdaka starostlivo vybranym surovinam je 11 porciia30g v 330¢g

CS 4 RACMB
s

toto musli nielen chutné, ale aj vyzivné - idealne ako desiata
pocas dna pre deti.




Nazov vyrobku

Corny cerealna tycinka

Popis vyrobku Davkovanie

Kombinacia chutnych kuskov bananov, skvelej mliecnej

Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

[T
BEZGIUTENONT

=3 rsnrlTi]eeéjn%rjnk?'grgg:/ej ¢okolady a zdravého misli. Polomacana v silnej vrstve 100ksa25g v 2,5kg
napine mliecnej Cokolady. Predajna jednotka je uceleny karton.
Corny Ovsena tycinka  Pre milovnikov karamelu - s ovsenymi viockami
I3 s mandlami a chrumkavymi mandlami. 100ksa35¢g J 35kg
a karamelom Predajna jednotka je uceleny kartén
tcof."\lf( Ovsbené ___ Premilovnikov brusnic - s ovsenymi viotkami tekvicovymi
resieds | aytgﬂviacgvgumsimcam' semienkami. 100ksa35¢g v 35kg
semienkami Predajna jednotka je uceleny karton.
P Kombinace chutnych kouskd banand, skvélé miécné
gg}zglxgcrjr;u;hb%ggka ¢okolady a zdravého musli. Polomacena v silné vrstvé 100ksa25¢g v 2.5kg
mlécné ¢okolady. Prodejni jednotka je uceleny karton.
R Idedlna kombinacia jahod, lahodného jogurtu a zdravého
R SO US BYNKE 100ksa25¢ J  25ke
! 108 Predajnd jednotka je uceleny karton.
Idedlna kombinacia kokosu, lahodnej ¢okolady a zdravého
g COTNY mUslitycinka 100ksa25¢ J  25ke

kokos - cokolada

Predajna jednotka je uceleny karton.

Specialni vyziva

ﬁ ) ) . o 400 g vystati
Bindemittel Plus Zahustovadlo na potraviny a napoje. Vhodné na Gpravu na zahustenie 04 kg
i Or|g|nal Zahustovadlo  konzistencie tekutin pri poruchach prehltania. 10 | tekutiny '
(napojov)
—_— Sypka zmes na pripravu hotového pokrmu - prilohovej , 500 gna 41 vody
=" Bindemittel Plus ryzovej kase. RyZova kasa je vhodna ako priloha alebo 2015" érgf:('jg%gti I' F‘,’l‘L’J‘:V 201 gﬁgﬁ‘r‘{;‘fem'ﬁel 05 ke
Swallow Rice zaklad hlavného jedla pre osoby s poruchami hryzenia, Original Zahustovadla Zahustovadla/

7utia a pri poruchach prehltania.

20 porciia230g

Ciry hovadzi vyvar s vyraznou chutou hovadzieho mésa,

22 g zmesina 1| vody

550 | hotovej

zeleninou a bylinkami.

12 kg zmesi na 600 | vody

porcii a 250 ml

Ciry hovadzi vjvar jemne dochuteny korefovou zeleninou a bylinkami. 12 kg zmesi na 545 | vody poheylgy / 2200 12ke
porcii a 250 ml
< - , , N . 550 | hotovej
“ .. Ciry kuraci vyvar s vyraznou chutou kuracie masa, 22 g zmesina 1| vody ;
Ciry kuraci vyvar jemne dochuteny korefiovou zeleninou a bylinkami. 12 kg zmesi na 545 | vody poheylgy/ 2200 12kg
porcii a 250 ml
. L ) , . ) 605 | hotovej
Ciry zeleninovy vyvar Ciry zeleninovy vyvar harmonicky dochuteny korefovou 20 g zmesi na 1 | vody polievky / 2420 12ke

Fix Produkty

Zaklad na Bolonsku
omacku

2,75 kg zmesia 13,75 |
vody na 11 kg mletého

Idealny zaklad na klasicku taliansku pikantnU omacku.
masa

2,75kg

Obalovacia zmes

Kukurlcna struhanka

Zakladny produkt na obalovanie kotliet, reziov, kuracich
kridel, ryb a zeleniny.

Davkovanie podla

konkrétneho receptu.

0,5kg

Tekuté ochucovadlo do Salatov a omacok.

E gﬁq'gg?a Sojova Vhodné na pripravu azijskych jedal, ale s uspechom je v 11
mozné pouzit i k dochuteniu traditnej ¢eskej kuchyne.
° ) ) Urcené k dochuteniu polievok a omacok. Pouzivajte pred
E Eglgg?(e Tekuteé ukoncenim tepelnej pripravy. Davkovanie podla chuti v 11
a zvyklosti.
_— . Sladka paprika ma vyrazne korenisty a nasladlu chut, . . )
‘E_ Goldox - Paprika prijemnU arému a nadhernu sytocervenu farbu. Pouziva sa Davkovanie podfa v 0,5kg

sladka

do masitych jedal a takmer do vsetkych druhov gulasov.

konkrétneho receptu.

Sterilizované vyrobky

Pikantna zmes kuskov Zltej a ¢ervenej papriky. Idedlna ako

Ft Peperonata zakladny produkt na polievky, omacky, pokrmy z ryze, v 26 kg
- cestoviny, masa a pod.
n (TELEZE: g?(r;;fas;ges LUpané a krajané talianske paradajky vo vlastnej Stave, J 41kg
- paradajky) ktoré maju mnohostranné vyuzitie v kuchyni.
= Hotova omacka z najemno nadrvenych paradajok. Vhodna
. _1 Tomato Fix ako zaklad na rozne pokrmy (polievky, omacky, lasagne v 41kg
~f

alebo masové pokrmy). Idealny hlavne na cestoviny a pizzu.




Nazov vyrobku Popis vyrobku Davkovanie Vystacnost @ HoReCa Hmotnost

BEZLEMY
~ - _Paradajkovy koncentrat so skvelou a nezamenitelnou
&= Dvojity paradajkovy intenzivnou chutou erstvych paradajok. Je idedlny pre J 800
g-:' koncentrat vsestranné pouzitie v kuchyni, dodava jedlam jasnu cervenu g
farbu.
* Ajvar jemny Ajvar je Cisto gelenmova priloha z paprik a lilku dochutena J 700g
S zmesou korenia.
G
Paradajkovy pretlak je skvely na pripravu tradiénych
Paradajkovy pretlak  oméacok na cestoviny, paradajkovej polievky, i ako zaklad  pevny podiel 3,6 kg v 36 kg
na pizzu.
- . Sterilizované uhorky v korenistom sladkokyslom naleve , )
5 Unorky sterilizované o0 velkosti 7 - 9 cm, s cukrom a sladidlom, sterilizované. pevny podiel 1,75 kg 4 3720 ml
Cervena repa - Cervena repa - ozdobné rezy v korenistom sladkokyslom , )
g ozdobné vinka rezy naleve, s cukrom a sladidlom, sterilizované. pevny podiel 2 kg 4 3720 mi
Dunajska calaméda Dunajska ¢alamada v sladkokyslom ndleve, s cukrom pevny podiel 1.9 kg J 3720 ml

a sladidlom, sterilizovana.

Strukoviny
. i Hrach ZIty poleny v 5kg

D Fazula farebna Skvrnita v 5kg

VlozKy do polievky

|

/= Smazeny hrasok Klasicka zavarka. Idedlna do v3etkych irych vyvarov Kratko pred servirovanim 1 kg =200 J 1K

{ = dopolievky i krémovych polievok. nasypeme do polievky.  porciia5g g

=™ Fritatové rezance Klasicka zavarka. Idedlna do vsetkych Cirych vyvarov Kratko pred servirovanim 1kg =200 J 1k

‘ - =| do polievky i krémovych polievok. nasypeme do polievky.  porciia5g §

— R i Kratko pred servirovanim 1 kg =200

| .

L = Krutony cibula-cesnak Opecené kusky chleba. nasypeme do polievky.  porciia 5 g v 1kg
Kratko pred servirovanim 1 kg =200 J 1ke

i' . Krutony bylinkové Opecené kusky chleba. nasypeme do polievky porciiasg

Prilohy

s Fliacky Cestoviny bezvajecné semolinové susené ESXE?éigﬁopfe(iEptu 10 kg (2 x 5kg) v 10 kg

Davkovanie podla

2 Spagety Cestoviny bezvajecné semolinové susené konkrétneho receptu. 15kg (3 x 5kg) v 15 kg
) ) L, R Davkovanie podla
x Kolienka Cestoviny bezvajecné semolinové susené konkrétneho receptu. 10kg (2 x 5kg) 10 kg
. ) e Davkovanie podla
= Tarhona Cestoviny bezvajecné susené s prisadou konkrétneho receptu. 10kg (2 x5kg) 10 kg
N ) e Davkovanie podla
= Cestovinova ryza Cestoviny bezvajecné susené s prisadou konkrétneho receptu. 10kg (2 x5kg) 10 kg
= . i . . i e Ddvkovanie podla 29 porcii
= RyZa gulatozrnna RyZa gulatozrnnd lupana konkrétneho receptu. 3170 ¢ v Ske
riEE | ) , . ] . , ) 8 kg / 40 porcii
= | Zemiakoveé cesto Sypka zmes na pripravu zemiakového cesta 4 kg zmesi na 4 | vody - v/ 4kg
a200¢g
== . . T . 3 kg zmesi 6,6 kg /33
£ | Halusky Sypka zmes urcena k rychlej priprave halusiek. na 36 | vody porcif 4 200 g v/ 3kg

Sme tu neustale pre Vas a robime vsetko preto, aby sme zabezpecili nase sluzby v ¢o najvyssej kvalite.
Business Development Manager - Miroslav Hornik @©0918 131 734 @ miroslav.hornik@oetker.com
Business Development Specialist - Roman Velty @ 0908 677 714 @ roman.velty@oetker.com
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